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c7 C%Jpezz’aédz‘eﬂ
J C%e Créme

Kaffee mit feinster Créme

C appuccz’no

Espresso mit cremigem Milchschaum

JC%& Scé;m’ej

Espresso mit Schokolade und frischer Schlagsahne

(W(z’é[[c‘lﬂ;’

Kaffee Créme mit geschdumter Milch

oEatte (W(accéato

Espresso mit aufgeschaumter Milch

oEatte (W(accéato mit Vanille, Haselnuss, Karamell

Espresso mit aufgeschaumter Milch und Aroma nach Wahl

w&& Cﬁco&te 6spresso

Espresso mit edler weiBer Schokolade

(SCA(;@C&HO

Espresso mit feiner Vollmilchschokolade

6512)1’6550
frisch gemahlener brasilianischer Kaffee
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JC%& P O[e‘rwz'esenf[a%

feinster Kaffee Créme mit Eierlikdr und Sahne

S[y’g rer- Stdrémg

heiBer Kaffee Créme mit Rum und einem Berg Sahne

A étﬂr (.%C[f‘eﬁ;g

Espresso mit weiBer Schokolade, Nutella und einem Gipfel aus Sahne

Ljrz's[ C%

Kaffee mit herbem irischem Whiskey und einen Schlag Sahne

8az’@s Cgﬁ‘e

Kaffee verfeinert mit cremigem Likdr und einen Schlag Sahne

JC%& enf[%ﬁ’niert

SM K) é:rfraj

ﬁ'sc{gesc[égene JCOHC&OTSCI[?‘ZG
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%@ﬁ‘dﬂé
Wi Schakotade

cremige weiBe Trinkschokolade mit Milchschaum

TR Sehakolade

kostliche Volimilchschokolade

%ﬁ Sc%éécg mit frisch geschlagener Konditorsahne
Scézeggestb’ Ke‘r

ein Schuss Eierlikér mit weiBer Schokolade und einem Berg Sahne

Sc&époﬁ

Vollmilchschokolade mit einem Schuss Rum und Schlagsahne

%ﬂ Zifrone
%ﬂ %umz’é[ mit %ng
Warmer Sanc%mneéar

ein erlesener Nektar aus Mecklenburger Frichten

Warmer ﬂgg{%&no/e‘r[e‘ers%

wohltuender Saft aus einer Mischung von Apfel und Holunder
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th‘empecz’a[
Cfa (qge rtee

typisches HUttengetrdnk mit Rum

/Vogeggerpumc[
aus heimischen Vogelbeeren und ideal an kalten Tagen
%ﬁr cjeumtogf

Fruchtwein mit ausgewdahlten Gewulrzen, wohltuendem Rumaroma und
Frachten

(gTOS

Jamaica-Rum erzeugt den typischen, kraftigen Geschmack

(g/ﬁ)(?ln

der Klassiker zum Aufwdarmen und GenieBen

%z’cgg;eigégvein

warme Gaumenfreude mit ausdrucksvoller Heidelbeernote

JCz’naérlbunsc[

die alkoholfreie Variante fur GroB und Klein
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cZeJorz‘eﬂ

schwarzer Tee

g?z-’rst J &s[ ﬂaybe@g sehr fein, zart, blumig, Ziehzeit: 3-5 Minuten

‘ sehr kréftig, mit typisch warzigem Charakter, Zieh-
Assam BOP zeit: 3-4 Minuten
griner Tee
(*]apan Sencéz sein fein-herber Geschmack wird durch eine leichte
SUBe abgerundet, Ziehzeit: 2-3 Minuten
Krauteriee
Lg:/zrt.en cér L;Drovence KrGuter aus heimischen und franzésischen Krduter-
garten sorgen fur ein feines Bouquet und frischen
Geschmack,
Ziehzeit: 5-10 Minuten
gj}f f , wohltuender, erfrischender Krdutertee,
gjermuiz Ziehzeit: 3-5 Minuten
e [ wohltuender, bekdmmlicher, milder Tee aus Kamil-
amudte lenbliten, Ziehzeit: 4-6 Minuten
Fruchtiee

ﬂoo[[(;stee mit ‘/Vam/[e‘ ein Rooibostee mit einer leichten Vanillenote, weich
und angenehm im Geschmack, ohne Koffein, idea-
ler Durstloscher, Ziehzeit: 5 Minuten

f))/t , O eine kostliche feinfruchtige Mischung mit den Aro-
ttama oase men verschiedener Obstsorten, ein Fruchttee als
kostliche Erfrischung, Ziehzeit: 5-8 Minuten

Zu jedem unserer TeespezialitGten kénnen wir
Kandiszucker oder braunen Zucker reichen!
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ﬁére

ﬂaag {erger Lng
u;r{e%r (W(agisterg;du chuarzﬁer
g;rz’ec%:‘r Ljeac@‘r

&%ﬁ'ﬁm & o&[é}‘e
Oérwiesent[aér Z’ozy[;n

heimischer, gering gesuBter Magenbitter

W’[{;zms Cé’z'sl‘ Bz’me ( Oés‘fér)

fruchtiger, ungesuBter Obstler

Floidelfoertir
Preiselleentle
Vigelleerlie

Mariloilier

0,331

051

051

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl
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%zhe wz/ J:eg
;Dez’cévéz’mer g[oﬁdc[ "Weﬁmm 0.251

Pfalzer Riesling vom Winzer Wachtenburg,
trocken, fruchtig, zarte Saure, frischer Duft, gepragt mit
einem runden Weingeschmack

Wacénéimer (W[amé‘éarfen Rotwein 0.251

Dornfelder aus der Pfalz vom Winzer Wachtenburg,
trocken, tiefdunkel, sehr fruchtig, mit Geschmack nach
reifen, roten Beeren

8emarc/-‘L7/(assarc/ Sekt Piccolo 0.2

trocken
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% C, mgeﬂ

Coca Co& 127 Fanta 2345 Sprz’te 2345 0.331
(-%(:’ZZO L%Z:JC 1.2,3,4.5,7

oEz’cAz;enauer onic 3 0,251
oEz’cAz;enauer ﬂ%&?é?‘é 0251
Almdadler 0,251

g;rmcéséy@ unc/‘ L?\@[f‘are von Sacéeno&t 0.21

Apfelsaft, Orangensaft, Grapefruitsaft, Bananennektar,
Pfirsichnektar, Sauerkirschnektar

oEz’cAz;enauer L%z’nera/u-)asser spritzig 0.251
oEz’cAz;enauer L%z’nera/u-)asser medium 0.251
oEz’cAz;enauer Lg/(z'nera wasser pur 0.251

Zusatzstoffe
' Farbstoff 2 Aroma 2 Zitronensaure * Ascorbinséure ® Johannesbrotkernmehl ¢ Chinin 7 Koffein
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(_5;{[0[0671
JCaﬁﬁé‘uppe mit Brotchen




